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Bars et terrasses

À l’image de cette bouteille de champagne, la porte du restaurant Le Bouchon 
gagne à être ouverte ! Que d’excellents commentaires on entend de la bouche de 
ses clients. En effet, la réputation du menu n’est plus à faire, la carte des vins 
généreuse parle d’elle-même, l’ambiance et le service chaleureux rendent l’ex-
périence plus qu’agréable. Malgré cela, plusieurs Sherbrookois n’ont pas encore 
découvert ce petit chef-d’œuvre du centre-ville. Entrez, vous êtes les bienvenus... 
À l’intérieur comme sur la terrasse, vous ne regretterez pasd’offrir à vos sens un 
pareil voyage. 

Décidément accessible
La carte du Bouchon possède tous les ingrédients pour plaire : branchée, contem-
poraine, originale, sophistiquée et, qui plus est, très accessible. Vous avez droit 
au meilleur de la qualité à des prix plus que raisonnables. Pour vous mettre l’eau 
à la bouche, la cuisse de canard confite, la trilogie de tartare, la bavette de bœuf 
grillée, les pétoncles poêlés et le flétan laqué sont quelques-unes des spécialités 
de la maison. 

Vous aimerez tellement la cuisine du Bouchon que vous aurez envie de l’apporter 
chez vous. C’est maintenant possible! Pour faire plaisir à leurs clients et commé-
morer le troisième anniversaire du restaurant, les propriétaires – Maude Lambert 
et Stéphane Fournier – viennent tout juste de lancer un service traiteur. Vous pou-
vez désormais repartir avec des plats pour emporter sous vide, épater vos convives 
avec un chef à domicile ou encore célébrer un événement avec un menu traiteur. 
Quoi de mieux pour accompagner votre aventure culinaire que de profiter de l’ex-
pertise de Maude Lambert comme sommelière! Des accords vin et mets qui feront 
parler d’eux... 

Au centre-ville, en deux mots, c’est Le Bouchon !

La chef Geneviève Filion  
et les propriétaires  

Maude Lambert  
et Stéphane Fournier  

vous ouvrent les portes  
du Bouchon !

Vous savez la bouteille de champagne qu’on garde pour cette occasion spéciale 
à célébrer, mais qui ne finit jamais par l’être assez pour oser la déboucher... 
Pourquoi attendre à demain lorsque chaque jour mérite d’être souligné ? 

Le Bouchon  
lance la saison  

estivale  
avec une carte  

de plus à son jeu

dégustations

conférences

nouveau
Le Bouchon  

à emporter

Service de traiteur
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